
¿S e rá  su trabajo en balde?
El Sorbato Potásico

HOECHST
estabiliza los vinos y los 

protege contra  
la ferm entación secundaria

El so rb a to  p o tá s ico  H o e c h s t a s e g u ra  
e fic a z m en te  la  ca lid ad  de  su s  v in o s , d e sd e  

la  fa se  de e n v a sa d o  h a s ta  la  de consum o. 
L a e s ta b iliz a c ió n  de los v in o s  m e d ia n te  e s te  

p ro d u c to  es su m a m e n te  sen c illa , no  r e q u ie re  
m e c a n iz ac ió n . S e  a g r e g a  d e sp u é s  de u n a  

r ig u ro s a  f i ltra c ió n  y  la  e s ta b iliz a c ió n  d e l v in o  
q u e d a  d e f in itiv a m e n te  g a ra n tiz a d a . E n  E s p a ñ a  

se  a p ro b ó  p o r  D e c re to  835/1972.

• Inocuo

• No a ltera  el sabor ni el color

• A ctú a  eficazm ente contra ! 
h eces en el vino que origifl 
las ferm entacion es secundar: 
(ev itan  el vino picado»)

Soliciten información a 
HOECHST IBERICA. S. A. 

Travesera de Gracia, 47-49 
Barcelona-6

HOECHST, el mayor fabricante 
de este producto en el mundo
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