das, etc., hay que notar el azote de las pla-
gas, enfermedades y demas inconvenientes,
que disminuyen la produccion o la anulan
por completo, bajando la rentabilidad y
haciéndola, en ocasiones, ruinosa para el
cultivador.

A estos inconvenientes se ha sumado la
escasa subida del producto en el mercado. Si
tenemos en cuenta que en quince anos solo se
ha incrementado en diez o quince pesetas el
precio del kilo (al agricultor) y que, en con-
trapartida, las materias primas y la mano de
obra ha subido mas de 100 por 100 y que la
produccion, por las causas expuestas, ha ex-
perimentado una notable baja, es facil dedu-
cir que los cultivadores de champinon han
entrado en el periodo de las vacas flacas. De
modo que, si no se pone remedio a estos in-
convenientes, con apoyo por parte de los or-
ganismos competentes, no pasaran muchos
afios para que este cultivo pase al baul de los
recuerdos, con una romantica y, a la vez, ne-
fasta historia.

Ni asesoramientos ni eréditos

El cultivo del champifion necesita, ante la
situacion que el sector atraviesa, que se to-
men medidas urgentes que hagan viable este
cultivo, tanto para los propios productores
como para la economia de la provincia. No
hay que olvidar que los ingresos anuales en
Cuenca son del orden de los cien millones de
pesetas, cantidad que se podria multiplicar si
al cultivo se le prestara el suficiente cuidado
burocratico, de asesoramiento técnico y
economico.

En cuanto a otros organismos competen-
tes (;Ministerio de Comercio? ;Comisaria
de Abastecimientos y Transportes?) cabria
esperar un elemental servicio de control de
precios y mercados. Vigilar para que los
margenes no fuesen del 100 por 100, entre
productores y consumidores. Vigilar y de-
nunciar las auténticas ““mafias” que existen
en los mercados centrales, donde uno o va-
rios asentadores monopolizan la entrada y
salida del champifion, boicoteando cualquier
iniciativa que les impida su libre actuar.

Del mismo modo se deberia motivar e in-
crementar el cultivo para que la produccion
pudiera abastecer el mercado nacional, con
lo que no encontrariamos la triste nota de
que hay que importar de otros paises unos
35.000 kilos mensuales.

El asesoramiento técnico ha brillado por
su ausencia. En los quince afos que se lleva
cultivando el champifnon en la provincia, solo
ha habido esporadicas visitas de técnicos,
patrocinados por firmas de semillas, abonos
o insecticidas que, a la postre, s0lo se han
manifestado como meros vendedores de sus
propios productos.

Entendemos que es urgente que se planifi-
que una orientacion y formacion de los culti-
vadores, que se les asesore sobre la utiliza-
cion de los nuevos y eficaces sistemas para
combatir las plagas y enfermedades; que re-
ciban informacion sobre el acondiciona-
miento y puesta en marcha de sistemas nue-
vos de cultivos y preparacion de espacios
que retnan todas las garantias para una
optima explotacion. Es un sector que tiene el

suficiente interés como para que se le preste
este cuidado.

El factor economico es otro de los gran-
des problemas. ;Qué entidades de la provin-
cia apoyan economicamente este cultivo?
Que nosotros sepamos, solo hay una entidad
bancaria que presta su dinero para la explo-
tacion del champinon, a cambio, claro :sta.
de los intereses habituales.

——"—*

La iniciativa surgida en Villanueva de |y
Jara puede ser muy interesante, si se enfocg
debidamente, para que se estabilice el cultiyg
de la Psallio campestris, de la familia de [og
Agaricus. Porque si no, sera mejor que g
champinon, como los nifios, siga viniendo de
Paris.

Leandro ALARCON
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La constitucion de empresas asociativas
laborales ha encontrado en la zona del cham-
pifion un excelente campo de desarrollo.
Habfa en Villanueva de la Jara una serie de
productores que llevaban varios afios traba-
jando individualmente el champifion. Fueron
34 de ellos los que, en un principio, decidie-
ron unirse, aportando cada uno las instala-
ciones de que disponian y los trabajadores a
su cargo. Ahora se esta tramitando el au-
mento de asociados a 74, creandose 260
puestos de trabajo.

“Champisal” es una empresa cuyo plan de
expansion comprende tres fases, dos da las
cuales ya se han llevado a caho. La primera
consistid en una mejora de las instalaciones:
la segunda fue la construccién y puesta en
funcionamiento de la fabrica de produccién
del medio de cultivo, en este caso el estiércol,
fabrica que no sdlo cubre las necesidades de
la comarca, sino que proporciona excedente
para ser vendido al resto de Espaiia. El medio
de cultivo sale ya de la fabrica preparado con
la semilla, lo que implica una aceleracion en
el trabajo, simplificandolo.

La tercera fase tiende, especialmente, a la

.

Champisal es el futuro

~

k. SONIA SINT ISOP

comercializacion del producto. Dado que el
champifion tiene un periode de aprovecha-
miento en fresco muy corto, la puesta en
funcionamiento de una fabrica de conservas
resulta de vital importancia cara al futuro.
Para la construccion de la fabrica, la empresa
dispone ya del solar y espera comenzar las
obras en 1978, una vez que se hayan adjudi-
cado las ayudas pedidas al Ministerio de Tra-
bajo y que supondran un total de diez millo-
nes de pesetas, a razon de 300.000 por so-
cio. A estas cantidades habra que afiadir mas
tarde, y con la misma cuantia, las subvencio-
nes que se concedan con la ampliacion de!
nimero de socios.

“Champisal” acoge la produccion de
champiiidn de Vara de Rey, Quintanar del Rey,
El Peral y Sisante, ademas de Villanueva de la
Jara; se proyecta crear otra empresa similar
en El Peral, con la unidn de algiin otro pueblo
de la comarca, aunque esta nueva agrupacion
solo tiene previstas las dos primeras fases,
porque realmente serfa una competencia ab-
surda dar origen a otra fabrica de conservas.

M. J B
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