
¿Será su trabajo en balde?

El Sorbato Potásico

HOECHST
estabiliza los vinos y  los 

protege contra 
la ferm entación secundaria

El sorbato potásico H oechst asegura 
eficazm ente la calidad de sus vinos, desde 

la fase de envasado hasta la de consumo. 
La estabilización  de los v inos mediante este 

producto es sumamente sencilla, no requ iere  
m ecanización. Se a g rega  después de una 

rigurosa filtración  y  la estab ilización  del v in o  
queda defin itivam ente garantizada. En España 

se aprobó por D ecreto  835/1972.

•  Inocuo

•  N o  altera el sabor ni el color

•  Actúa eficazm ente contra las 
heces en el v ino  que originan 
las ferm entaciones secundarias 
(e v itan  el v ino  p icado »)

Soliciten información a 
HOECHST IBERICA, S. A. 

Travesera de Gracia, 47-49  
Barcelona-6

HOECHST, el mayor fabricante 
de este producto en el mundo

S orba to  P o tás ico  H oechs t No. re g .: 1 54. de l S e rv ic io  de D efensa con tra  Fraudes y de Ensayos y A n á lis is  A g ríco las  -  M in is te r io  de A g ricu ltu ra .
C o m p o s ic ió n : S o rb a to  P o tá s ic o  pu ro . V in o s :  a d ic ió n  h a s ta  2 7 0  m g / l i t r o  d e  so rb a to  p o tá s ic o  e s ta b iliza d o , s ie m p re  q u e e lc o n te n id o e n a n h id r id o s u lfu ro s o s e a in fe r io r a 2 0 0 m g /  itro.Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Gritos de la Sierra. N.º 113, 15/12/1973.


