En el dibujo anterior José Luis Samper ha querido sintetizarnos las funciones
propias de todas nuestras bodeguillas, pues las de la pisa se efectuaban fuera, en el jaraiz,
que muchas veces era la propia cocina de la casa durante el resto del afio, de donde venia
el mosto por un alboyén embaldosado hasta el pocillo y de cuando en cuando, el pisador
subia al empotrado vy efectuaba la operacion de remaostar, que era echar el mosto en las
tinajas subiéndolo a cubos en la forma que se ve en fa parte frontal def dibujo. Queda por
lo tanto idea clara de los momentos de llenar las tinajas v de vaciarlas, el de medir el vino
y el de echar ¢l mosto, que no era imposible que coincidieran, segun vinieran los afios, pe-
ro gue ain haciéndose en distintas épocas como era lo corriente, los lectores podran tener
siempre idea clara de ambas operaciones y de los utensilios que se manejaban cuando la
trituracion de las uvas se hacia a pie y se estrujaban en prensas de pleita contra el santo
suelo por el propio cosechero que se hizo famoso por la naturalidad de sus métodos.

He aqui los utensilios de la corre-
duria manchega, el embudo y la
media. También lo eran, aunque
de menos uso, la media
el rasero.

Algun exigente puede que encuen-
tre un poco repompudas €stas fi-
guras, pero si se mira ¢l verd que
es0 €5 cosa del tiempo, pues con
los afios emperezan las funciones
de los organismos y esos retardos
circulatorios se convierten en pan-
za y en cadera y ésta media y éste
embudo, dejados a su caer tantos
anos ya, no es extrano que se ha-
yan recalcado, pero no niegan la
pinta.

Se va la juventud y con ella se
pierde la esbeltez v la agilidad pe-
1o se aprende a rodear para llegar
alos sttios sin tener que dar saltos.
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