La Consejeria de Agricultura de Castilla-La
Mancha ha publicado la resolucién por la que
se convoca este certamen, cuyo objetivo es di-
fundir y promocionar la excelente calidad de al-

Cuadernos
Manchegos

gunos de los productos mas emblematicos de
nuestra comunidad auténoma como son los vi-
nos, mieles, queso manchego, aceite de oliva
virgen y azafrdn.

A

La Consejerfa de Agricultura ha
elaborado el programa de forma-
cién agraria para 2005, que in-
cluye 137 cursos y 118 jornadas
orientados a mejorar la cualifi-

ricultura progra
“cursos formativos para este ano

La Consejeria de Agricultura ha
iniciado el proceso para participar
en el concurso “Gran Seleccién
20057, una edicién que presenta
como novedad la concesién_de
sendos accésit para el mejor vino
y el mejor aceite elaborados a par-
tir de cultivo ecolégico.

La Administracién regional ha
enviado a las empresas regiona-
les que elaboran estos productos
las bases de cada convocatoria
para promover un alto grado de
participacién.

-El periodo de presentacién de
solicitudes finalizd el 18 de marzo
para aceites de oliva virgen, mie-
les y azafran. En vinos y quesos
manchegos el plazo establecido es
entre el 22 de marzo y el 1 de abril.

Los Premios “Gran Seleccién
de Alimentos” se iniciarén en 1990
en la modalidad de vinos, a los que
se sumaron el queso manchego en

1993, el aceite de oliva virgen en
1994, la miel en 1998 y el azafrdn

- en 2003. Como en todas las edi-  jecimiento enbarrica.

*‘Ademds, hay un primer premio

ciones, la Consejerfa de Agricul-
tura organizard una campafia de
promoci6n y-publicidad para di-
fundir los productos‘ganadores"

- Premios por productos

EnlaGran Seleccién de vinos

se concederd un primer premio y.

dos accésita los mejores vinos en
cada una de las siguientes cate-

gorias: blanco, rosado, tinto jo--

ven, tinto con menos de dos aflos
y con'mds de seis meses de enve-

jecimiento en barrica, tinto de me-- -

nos de dos afios v més de seis

- meses de envejecimiento en barri-

pa‘ r de cultivo ecoldgico.

ca, tinto con mds de tres afios y
méas de un afio de envejecimiento
en barrica; y tinto de mads de cinco
afios y mas de dos anos de enve-

para el mejor espumoso v se in-
corpora-en esta edicidén un accé-
sit al'mejor vino elaborado con

‘uvas de cultivo ecolégico.

En quesos manchegos se otor-
gard un primer premio y dos accé-
sit en cuatro categorias: queso ar-
tesanal de media curacién, queso

- artesanal curado, queso de elabo-

raciénindustrial de media curacién
y queso de elaboracién industrial
curado. )

Los aceites de oliva virgen re-
cibirén un primer premio y dos ac-
césit en las categorias de aceite

~ Origen. En esta edicion se afiade

cultivo ecolégico.

"de Origen “Miel de la Alcarria” -

cacién profesional de agriculto-
res y ganaderos, y a informar
sobre cambios normativos, téc-
nicas de cultivo y gestién de las
explotaciones.

La estimacién inicial es que
unos 6.000 alumunos participen
en estas actividades formativas,
de acuerdo con el seguimiento
que este programa ha tenido en
afios anteriores.

En la planificacion destacan
los cursos impartidos para for-
mar a los jévenes que seincor-
poran a la actividad agraria, que
estan disefiados para incidir en
las cuestiones empresariales y
técnicas de la gestidn de las ex-
plotaciones, ademas de las cues-
tiones especificas de cada culti-
vo o produccién. En total, estan
programados 57 cursos de incor-

poracién en las cinco provincias ;
de Castilla-La Mancha y enel-

de oliva virgen extra con Denomi-
nacién de Origen “Montes de To-
ledo” y de otros aceites de oliva
virgen extra sin Denominacién de

WICAM.

El resto de cursos y jorna-

a 255

das se dirigen a una gran varie-
dad de temas, desde la difusién
de los cambios introducidos por
lareforma de la PAC hasta la for-
macion para la adecuada gestion
de los recursos hidricos y los
requisitos ambientales que se
deben respetar, pasando por en-
seflanzas especializadas relati-
yas a cada sector agricola y ga-
nadero.

De este total, 31 cursos y 30
jornadas se desarrollardn en To-
ledo; 48 cursos y 27 jornadas en
Cindad Real (que incluye 18 cur-
sos v 3 jornadas del IVICAM);
11 cursos y 44 jornadas en
Cuenca; 19 cursos y 12 jorna-
das en Guadalajara; y 28 cursos
v 5 jornadas en Toledo.

Las actividades de forma-
cidn de la Consejeria de Agri-
cultura se completan con los
convenios suscritos con las or-
ganizaciones agrarias, UCA-
MAN, comunidades de regan-
tes v otras asociaciones. Todos
ellos organizan de forma directa
cursos y-jornadas con la finan-
ciacién de la Administracién re-
gional.

la concesién de un accésit al me-
jor aceite de oliva virgen extra ob-
tenido a partir de-aceitunas de

Las mieles con Denominacién

romero, espliego y multifloral- 'y
otras mieles sin Denominacién de
Origen son las dos categorias es-
tablecidas para este producto.

‘En el caso del azafrén, todes .
los productos presentados debe-
tén estar acogidos a la Denomina-
cién de Origen “Azafrdn de La
Mancha”, y se otorgard un primer
premio y dos accésits.

El Comité de Gestidn de los vinos
de calidad producidos en regio-
nes determinadas (v.c.p.r.d.) -uno
de los 6rganos del Instituto de la
Vid yel Vino de Castilla-La Man-
cha (IVICAM)- ha aprobado el

_proyecto de normas - de produc-

cién presentado por los promoto-
res de la Denominacién de Origen
“Uclés’, que persiguen conseguir

. esta figura de calidad paralosvi-
" nos preducidos en esta zona,

Este es el tltimo paso para el

“reconocimiento de esta nueva De-

nominacién de Origen, que se hard
efectivo.con la publicacién de una
Orden de 1a Consejeria de Agri-
cultura en el Diario Oficial de Cas-
tilla-La Mancha.

La denominacién ‘Uclés’, que

serd la novena de vinos en la re-
gibn, incluird las producciones de
catorce municipios de la provin-
cia de Cuenca y tres de Toledo
(Cabezamesada, Corral de Alma-
guery Santa Cruz de laZarza). Las
variedades reconocidas en-esta
DO son Cencibel, ‘Cabernet

Sauvignon, Merlot, Syrah yGar~ :

nacha Tinta.
El Comité de Gesnon de los

v.c.p.r.d. también ha revisado las

normas. de produccidn de Mon-
déjar, Méntrida, L.a Mancha y Al-
mansa. Estas Denominacionesde
Origen han tenido-que hacer mo-
dificaciones en sus normas para
adaptarse alaLey de la Viflayel
Vino de Cas'tﬂla,—La Manchavy el
IVICAM tiene la competencia para

" Alipio Lara, y-est4 constituido por

mos de inspeccién.

aprobarlas. Ribera del Jdcar y
Manchuela ya estdn adaptadas a
esta normativa.

Estos fueron los principales
temas tratados en la reunién del
Cormité, que quedé constituido
hoy siguiendo €l proceso estable-
cido en los nuevos Estatutos del
IVICAM.

El Comité de Gestién estd pre-
sidido porel director del IVICAM,

‘M3s de 70 expositores, repre-
sentantes. de diversos pafses 'y
los mds variados productos ela-
borados con la miel como mate-~
ria prima se-dieron cita enla

nal Apicola de Pastrana (Guada-
lajara). El delegado de la Junta
en Guadalajara, Fernando Mar-
chén, fue el encargado de inau-
gurar la muestra y aposté por la
calidad de este producto.
Marchén animé a los apicul-
tores a seguir esforzandose y
trabajando por mantener la cali-
“dad lamiel, en un momento en el
que el sector apicola atraviesa
una crisis, provocada por 1a ba-
jada de precios que provoca la
importacién de mieles de otros

representantes delas Denomina-
ciones de Origen de Castilla-La
Mancha, de organizaciones agra-
rias (ASAJA, COAG-IR, UPA), de
UCAMAN, de ASEVICAMAN, de
1laUCLM, de la Asociacién Regio-
nal de Enélogos'y de los organis-

XXIV edicion de la Feria Regio-

7@ expositores participaron en la
Feria Agricola de

paises y a diversas patologias
que han disparadola mortandad
de las abejas.

A pesar de ello, el delegado
de-la Junta fue contundente y
afirmé que en momentos de cri-
sis *hay que-seguir luchando
unidos por mantener la calidad
del producto y los niveles de co-
mercializacién”, potenciando la
investigacién que permitareba-
jar los problemas de produccién.

El representante:provincial
del Gobierno regional destacé el
importante trabajo que desarro-
Ha el CRDO “Miel de La Alca-
rria’, asi como otras institucio-":
nes y organismos que con su
investigacién ayudan a mejorar
la calidad de la miel. '




