
CONOMIA/32
' /  Cuadernos

Del 22/3 al 29/3 - 2005 /  Manchegos

El aceite y el vino ecológicos se incorporan 
a los premios “Gran Selección 2005”
L a  C onsejería  de A gricu ltura  de Castilla-La 
M ancha ha publicado la resolución por la que 
se convoca este certam en, cuyo objetivo es di
fundir y prom ocionar la excelente calidad de al

gunos de los productos más em blem áticos de 
nuestra comunidad autónom a com o son los vi
nos, m ieles, queso manchego, aceite de oliva 
virgen y azafrán.

I E l concurso “Gran Selección 2005” ;presenta como/novedadesjiaeE 
: concesión de accésit para él: mejor vino y : eñmejqr aceite elaborados a 

partir de cultivo, ecológico. . .;■■■:: : V y

La Consejería de Agricultura ha 
iniciado el proceso para participar 
en el concurso “Gran Selección 
2005”, una edición que presenta 
como novedad la concesión de 
sendos accésit para el mejor vino 
y el mejor aceite elaborados a par
tir de cultivo ecológico.

La Administración regional ha 
enviado a las empresas regiona
les que elaboran, estos productos 
las bases de cada convocatoria 
para promover un alto grado de 
participación.

■ El periodo de presentación de 
solicitudes finalizóel 18 de marzo 
para aceites de oliva virgen, mie
les y azafrán. En vinos y quesos 
manchegos el plazo establecido es 
entre el 22 de marzo y el 1 de abril.

Los Premios “Gran Selección 
de Alimentos” se iniciaron en 1990 
en la modalidad de vinos, a los que 
se sumaron el queso manchego en 
-1993, el aceite de oliva virgen en 
1994, la miel en 1998 y el azafrán 
en 2003.tGomó en todas: las edi
ciones, la Consejería de Agricul
tura organizará una campaña de 
promoción y publicidad para di
fundir los productos ganadores.

Premios por productos
En la Gran Selección de vinos 

se concederá un primer premio y 
dos accésit a los mejores vinos en 
cada una de las siguientes cate
gorías: blanco, rosado, tinto jo 
ven, tinto con menos de dos años 
y con más de seis meses de enve
jecimiento en barrica, tinto de me
nos de dos años y más de seis 
meses de envejecimiento en barri

ca, tinto con más de tres años y 
más de un año de envejecimiento 
en barrica; y tinto de más de cinco 
años y más de dos años de enve- 
jeciimfeñtoenbaiiica. : y y 

' Además, hay un primer premio, 
para el mejor espumoso y se in
corpora en esta edición un accé
sit al mejor vino elaborado con 
uvas de cultivo ecológico.

En quesos manchegos se otor
gará un primer premio y dos accé- 

, sit en cuatro categorías: queso ar
tesanal de media curación, queso 
artesanal curado, queso de elabo
ración industrial de media curación 
y queso de elaboración industrial 
curado.

Los aceites de oliva virgen re
cibirán un primer premio y dos ac
césit en las categorías de aceite

de oliva virgen extra con Denomi
nación de Origen “Montes de To
ledo” y de otros aceites de oliva 
virgen extra sin Denominación de 
Origen. En esta edicióníse añade: 
la concesión de un accésit al me
jor aceite de oliva virgen extra ob
tenido a partir de-aceitunas de 
cultivo ecológico.

Las mieles con Denominación 
de Origen “Miel de la Alcarria” - 
romero, espliego y multifloral- y 
otras mieles sin Denominación de 
Origen son las dos categorías es
tablecidas para este producto.

En el caso del azafrán, todos 
los productos presentados debe
rán estar acogidos a la Denomina
ción de Origen “Azafrán de La 
Mancha”, y se otorgará un primer 
premio y dos accésits.

E l IV IC A M  aprueba las norm as de producción  
para la Denominación de Origen de vino “Uclés”
El Comité de Gestión de los vinos 
de calidad producidos en regio
nes determinadas (v.c.p.r.d.) -uno 
de los órganos del Instituto de la 
Vid y el Vino de Castilla-La Man
cha (IVICAM)- ha aprobado el 
proyecto de normas de produc
ción presentado por los promoto
res de la Denominación de Origen 
‘Uclés’, que persiguen conseguir 
esta figura de calidad para los vi
nos producidos en esta zona.

Éste es el último paso para el 
reconocimiento de esta nueva De
nominación de Origen, que se hará 
efectivo con la publicación de una 
Orden de la Consejería de Agri
cultura en el Diario Oficial de Cas
tilla-La Mancha.

La denominación ‘Uclés’, que

será la novena de vinos en la re
gión, incluirá las producciones de 
catorce municipios de la provin
cia de Cuenca y tres de Toledo 
(Cabezamesada, Corral de.Alma- 
guer y Santa Cruz de la Zarza). Las 
variedades reconocidas en esta 
DO son C encibel, C abernet 
Sauvignon, Merlot, Syrah y Gar
nacha Tinta.

El Comité de Gestión de los 
v.c.p.r.d. también ha revisado las 
normas de producción de Mon- 
déjar, Méntrida, La Mancha y Al- 
mansa. Estas Denominaciones de 
Origen han tenido que hacer mo
dificaciones en sus normas para 
adaptarse a la Ley de la Viña y el 
Vino de Castilla-La Mancha y el 
IVICAM tiene la competencia para

aprobarlas. Ribera del Júcar y 
Manchuela ya están adaptadas a 
esta normativa.

Éstos fueron los principales 
temas tratados en la reunión del 
Comité, que quedó constituido 
hoy siguiendo el proceso estable
cido en los nuevos Estatutos del 
IVICAM.

El Comité de Gestión está pre
sidido por el director del IVICAM, 
Alipio Lara, y está constituido por 
representantes de las Denomina
ciones de Origen de Castilla-La 
Mancha, de organizaciones agra
rias (ASAJA, COAG-IR, UPA), de 
UCAMAN, de ASEVICAMAN, de 
la UCLM, de la Asociación Regio
nal de Enólogos y de los organis
mos de inspección.

Agricultura programa 255 
cursos formativos para este ano
La Consejería de Agricultura ha 
elaborado el programa de forma
ción agraria para 2005, que in
cluye 137 cursos y 118 jornadas 
orientados a mejorar la cualifi- 
cación profesional de agriculto
res y ganaderos, y a informar 
sobre cambios normativos, téc
nicas de cultivo y gestión de las 
explotaciones.

La estimación inicial es que 
unos 6.000 alumnos participen 
en estas actividades fomiativas, 
de acuerdo con el seguimiento 
que este programa ha tenido en 
años anteriores.

En la planificación destacan 
los cursos impartidos para for
mar a los jóvenes que se incor
poran a la actividad agraria, que 
están diseñados para incidir en 
las cuestiones empresariales y 
técnicas de la gestión de las ex
plotaciones, además de las cues
tiones específicas de cada culti
vo o producción. En total, están 
programados 57 cursos de incor
poración en las cinco provincias 
de Castilla-La Mancha y en el 
IVICAM.

El resto de cursos y jom a

das se dirigen a una gran varie
dad de temas, desde la difusión 
de los cambios introducidos por 
la reforma de la PAC hasta la for
mación para la adecuada gestión 
de los recursos hídricos y los 
requisitos ambientales que se 
deben respetar, pasando por en
señanzas especializadas relati
vas a cada sector agrícola y ga
nadero.

De este total, 31 cursos y 30 
jornadas se desarrollarán en To
ledo; 48 cursos y 27 jornadas en 
Ciudad Real (que incluye 18 cur
sos y 3 jomadas del IVICAM); 
11 cursos y 44 jornadas en 
Cuenca; 19 cursos y 12 jorna
das en Guadalajara; y 28 cursos 
y 5 jomadas en Toledo.

Las actividades de forma
ción de la Consejería de Agri
cultura se completan con los 
convenios suscritos con las or
ganizaciones agrarias, UCA
MAN, comunidades de regan
tes y otras asociaciones. Todos 
ellos organizan de forma directa 
cursos y jomadas con la finan
ciación de la Administración re
gional.

70 expositores participaron en la 
XXIV Feria Agrícola de Pastrana

IB delegado provincial de . 
Marchan, durante su visita 
Apícola de Pastrana.

Más de 70 expositores, repre
sentantes de diversos países y 
los más variados productos ela
borados con la miel como mate
ria prima se dieron cita en la 
XXTV edición de la Feria Regio
nal Apícola de Pastrana (Guada
lajara). El delegado de la Junta 
en Guadalajara, Femando Mar- 
chán, fue el encargado de.inau
gurar la muestra y apostó por la 
calidad de este producto.

Marchán animó a los apicul
tores a seguir esforzándose y 
trabajando por mantener la cali
dad la miel, en un momento en el 
que el sector apícola atraviesa 
una crisis, provocada por la ba
jada de precios que provoca la 
importación de mieles de otros

países y á diversas patologías 
que han disparado la mortandad 
de las abejas.

A pesar de ello, el delegado 
de la Junta fue contundente y 
afirmó que en momentos de cri
sis “hay que seguir luchando 
unidos por mantener la calidad 
del producto y los niveles de co
mercialización”, potenciando la 
investigación que permita reba
jarlos problemas de producción.

El representante provincial 
del Gobierno regional destacó el 
importante trabajo que desarro
lla el ORDO “Miel de La Alca
rria’, así como otras institucio
nes y organismos que con su 
investigación ayudan a mejorar 
la calidad de la miel.
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