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Hoy les sugerimos...

| Congreso de Gastronomia de
Castilla-La Mancha s s oo aieacere

primera vez que se celebra una concentracién de gas-

tronomia en Castilla- La Mancha ha sido positiva y mere-

cedora de todas las felicitaciones y parabienes. No sélo

la encomiable organizacion, adelantandose a los proble-
mas particulares en este tipo de reuniones en su solucién, sino la ciudad
entera encabezada por sus gobernantes y responsables, que han creado
un microespaclo dedicado a las artes de la comida y la bebida, extendido
a todos los rincones del &mbito urbano.

Si bien han surgido pequefios detalles agobiantes para aquellos entu-
siastas que querian llegar a todos y a todo, por el paralelismo temporal
de actos y eventos en las dos salas del Palacio de Congresos, circuns-
tancia que habria que repensar y compaginar de otra manera; también
es cierto que hacer coincidir el Congreso con la Feria Alimenta ha sido
un acierto, permitiendo a los asistentes a constatar de manera fehaciente
las bondades de los productos de esta tierra.

La primera jornada congresual se inici6 con la celebracién de una
mesa redonda bajo el lema: ‘El estado de la cuestion gastrondmica en
Castilla-La Mancha’, moderado por Juan Antonio Diaz, del suplemento
Metrdpoli, de El Mundo, y cuyos participantes fueron Manuel de la Osa,
de Las Rejas; Pepe Rodriguez, de El Bohio; Ismael Delgado, de Tierra;
José Carlos Maclas, de Mlami Park; y Pedro Blanco, de Meson de Pin-
celin. Sucediéndose después las ponencias entre las que destacaron las
de Dani Garcia, de Calima, o Angel Ledn, de Aponiente. Por la tarde tuvo
lugar la inauguracion oficial a cargo del presidente regional José Ma Ba-
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rreda y la alcaldesa de Albacete, Carmen Oliver. Ya con la bendicion de
la autoridad, prosigui6 desgranandose el tiempo con las siguientes inter-
venciones culinarias: Manolo de la Osa, Pedro Emilio Mario, José Carlos
Maclas o Pepe Rodriguez. Resaltar la interesantisima disertacion de uno
de los responsables de la industria cuchillera ARCOS.

La segunda jornada se inicié con otra mesa redonda titulada: 'Fron-
teras e influencias entre la cocina castellano-manchega y otras cocinas
limitrofes’, moderada por Virgilio Liante, de La Tribuna, y participando
Fran Martinez, de Maralba; Damian Azorin, del conquense Ven y Volve-
ras; Pablo Gonzélez, de La Cabafia; Alejandro Sanchez, de Alejandro; y
Antonio Carmona, de Terraza Carmona. Después siguieron las ponen-
cias de algunos intervinlentes y las de Susl Diaz, de La Finca de Elche;
Raul Aleixandre, del portuario valenciano Ca 'Sento, y por la tarde inicié
estelarmente el Marqués de Grifion, Adolfo, de Toledo, y otros, para ce-
rrar la sesion otra joya, Paco Torreblanca, de Totel, en Elda, famosisimo
desde 2004.

La jornada de clausura comienza con la mesa redonda: ‘¢La investi-
gacion se come?;A qué sabe?’, moderada por Manuel Carmona y par-
ticipada por expertos y especialistas de la region. Ai filo de la hora de la
comida tiene lugares acto de clausura y..., hasta la proéxima vez.

Por dltimo, tenemos que destacar el alto nivel de los participantes, que
han convertido algunas de las breves ponencias en verdaderos tesoros
de sabiduria didactica, convirtiendo el congreso en una alta universidad
de la gastronomia.
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