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tiene la Plaza que no deja  
indiferente a quien la 
conoce? Im ag inen  
encantadores de  
serpientes, 
cuentacuentos, 
malabaristas, dom adores  
de monos, aguadores, 
escribientes, m ujeres  
tatuadoras de henna, 
mendigos de chilaba y 
babuchas, vendedores de 
hierbas, etc. En sum a, 
portadores de sueños, en 
una atm ósfera de Mil y 
una Noches. Por las 
tardes, en la plaza afloran  
pequeños res tauran tes  
donde degustar la popular 
gastronomía del lugar: 
sopa de legum bres, 
pinchos m orunos, pollo 
con curry, cabezas de 
cordero, pescado fr ito .. . 
Alrededor de la plaza, 
como en todas las 
medinas: el zoco. En él 
laberinto de callejas  
angostas cubiertos por 
cañizo, los vendedores  
ofrecen, especias, 
perfumes, frutos secos, 
infusiones, cuero, 
cerám ica... con el 
consiguiente regateo  de 
rigor. Aconsejam os que  
para disfrutar m ás de la 
visita, se recorran de la 
mano de un guía. 
Marrakech es una ciudad 
orientada al turism o, 
como tal está dotada de 
todo tipo de 
in fraestructuras, desde  
hoteles de lujo, hasta 
campings y albergues  
juveniles. Igual sucede 
con la o ferta hostelera, 
se puede degustar la más

ínteres
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En la fotografía de arriba, edificio de tejado piramidal verde, la 
joya de los Jardines de la Menara. Sobre estas líneas, uno de los 
muchos mercados que se pueden visitar en Marrakech.
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refinada cocina francesa, 
italiana o internacional, 
así como la m arroquí 
repleta de sabores y 
olo res- con espectáculos  
fascinantes. Asim ism o, 
después d isfrutar de 
estupendas salas de 
fies tas , casinos, 
d is c o te c a s ....

Qué comer
• Couscous: plato 
basado en sémola y 
puede ser combinado 
con huevos, pollo, 
cordero o verduras.
• Méchoui: cordero 
entero, asado 
lentamente en brasa.
• Kefta: brochetas de 
carne picada o 
albóndigas.

• Kab-ehghazal: pasta 
con almendras
• Touajen: estofado

Finalm ente, desde  
M arrakech, tam biéh  
pueden hacer a trac tivas  
excursiones a los 
Palm erales, las rutas del 
Alto Atlas, pueblos como 
Tam eslouht, A m izm iz o 
Asni y la estación de 
esquí de O uikam eden y el 
Valle del Ourika.

Dónde comer
• Al Baraka
(Pza. Jemaa El Ena, 1)
• Chahramane
(Sidi Bouchouka Arset 
Lammáche, 6)
• Café Agdal
(Avda. Mohamed V, 86)

Dónde alojarse
• Residence de la Place 
(Jemaa el Fna, 47)
• Hotel Gaflía
(Rué de la Recette, 30)
• Hotel Tachfine 
(Bulevar Zerktouni)
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Las Mesas 
(Cuenca)
ALOJAMIENTO COMPARTIDO 
Casa recién restaurada y decorada 
con estilo manchego, donde disfrutar 
de la tranquilidad y productos típicos 
de la comarca

DIRECCIÓN 
•Pez, 14
Telf.: 969 22 69 05 
16650 LAS MESAS 
(Cuenca)
julia@paralelo40.org

Capacidad:
8 personas
Precios orientativos: 33,06 euros habitación doble

Casa Rural Curilla..........
El Provencio 
(Cuenca)
CASA DE ALQUILER 
Paz, sosiego y aire fresco, con rutas 
del vino, queso, gastronómicas, 
históricas, multiaventura...

DIRECCIÓN 
Comisario, 32 
Telf.: 967 16 51 99 
669 71 71 48 
16670 EL PROVENCIO 
(Cuenca)
casaruralcuriIIa@yahoo.es

Capacidad:
10 personas
Precios orientativos: 24„04 euros

Casa de la Torre
El Toboso 
(Toledo)
ALOJAMIENTO COMPARTIDO 
Una propuesta distinta: recorrer los 
campos de La Mancha, buscar los 
lugares donde Cervantes sitúa su 
novela universal “El Ingenioso 
Hidalgo Don Quijote 
de La Mancha”

DIRECCIÓN 
Antonio Machado, 16 
Telf.: 925 56 80 06 
45820 EL TOBOSO 
(Toledo)
info @ casadelatorre.com

Capacidad: 15 personas 
Precios orientativos: 36,06 - 90,15 euros.
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