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Información
UN “MODELO” DE GANADERÍA MANCHEGA: FINCA LA NAVA

- Las cubriciones se hacen mediante Inseminación Artifi-
cial (IA) y Remontas dirigidas en los meses de enero, abril, 
julio y octubre, con una duración de 35 días (y parideras 
en marzo, junio, septiembre y diciembre).

- Es habitual el uso de ecografía (tanto para su preparación 
al parto, como en la detección de animales no gestantes-
“vacíos”, infértiles, etc.).

- Gracias a esto, se han obtenido 787 partos (1,3 partos/
oveja/año)

- De los que han nacido 1.117 corderos (Prolificidad: 1,4).

PRODUCCIÓN DE LECHE: RESULTADOS

• El incremento en la producción de leche ha sido espec-
tacular, pasando de 80 litros por oveja y año vendidos en 
2003 (41.546 litros, procedente de 515 reproductoras) a 
214 litros por oveja/año (2006), tres años más tarde, (634 
reproductoras y 135.695 litros).

• Los resultados de Calidad de la leche se mantienen, con 
una media anual de 6,77% de Grasa; 5,92% de Proteína; 
12,69% de Extracto Seco Útil, e incluso una Bacteriología 
de 185.000 bact/ml y R.C.S. de 427.000 cél/ml. La horqui-
lla varía desde el 15,02% de E.S.U. conseguido en diciem-
bre (8,01% de grasa y 7,01% de proteína), al 11,47% de 
julio (5,89% de grasa y 5,58% de proteína)
Entre las consideraciones generales que se deben tener 

en cuenta, nos quedamos con 2:
1) La producción declarada por las 1.175 ganaderías y 

605.000 reproductoras inscritas en la Fundación Consejo 
Regulador de la D.O. Queso Manchego asciende a casi 
57 millones de litros, de los que se transforman casi 46 

millones (en 9,5 Toneladas de Queso Manchego). Un dato 
importante es que más del 70% de la producción de le-
che, procede del 30% de las ganaderías.

2) El precio de la leche (abril de 2006), según los casos con-
sultados, varía entre 0,75-0,80 €/ E.S. (Extracto Seco) 
para la leche con D.O. y 0,57-0,61 € para otras “leches”, 
lo que se traduce en una diferencia bastante importante.

 CONCLUSIONES:

Esta raza, además de ser PATRIMONIO GENÉTICO y ALI-
MENTARIO, supone:

Menores exigencias (instalaciones, alimentación, sanidad, etc...)

A poyo Institucional (Consejería de Agricultura, C. Reguladores) 

Natural, única y necesaria para D.O. Queso y Cordero Manchego

Calidad (leche, carne...) y Seguridad Alimentaria.

Higiene y Bienestar Animal, para su producción

Esquema de Selección desarrollado desde la Región

Gran Potencial productivo.

Además de otras cualidades (reproductivas, rusticidad, aprove-
chamiento de recursos pastables, parto y maternidad, etc...)

En definitiva, es un valor seguro y de futuro. Considera-
mos que la mejor opción pasa por la participación y apro-
vechamiento de la Estructura-Organización en la que nos 
apoyamos (Esquema de Selección, AGRAMA, Consejos Re-
guladores, etc.), utilizando modernas técnicas de selección 
(incluido los avances en biotecnología y genética molecular) 
como medio eficaz de Mejora y Progreso.

Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Consorcio manchego. 1/4/2007.


