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CALIDAD	DE	LA	LECHE	EN	LA	ACTUALIDAD	
DEL SECTOR OVINO LECHERO

El concepto de calidad de la leche es difícil de definir. Po-
demos hablar de calidad nutricional, dependiendo de su com-
posición; calidad higiénico-sanitaria, dependido del grado de 
contaminación microbiológica y química ó de calidad senso-
rial, haciendo referencia al producto final, el queso. Pero en 
los últimos años, la evolución del mercado y los requerimien-
tos de los consumidores, han llevado a la acepción de calidad 
tecnológica, es decir, aquellos aspectos relacionados con la 
capacidad de una materia prima (leche) para la fabricación de 
un producto (queso) que sea aceptado por el mercado y va-
lorado por el consumidor. Este concepto, engloba a su vez a 
los anteriores, por lo que es necesario vigilar su cumplimiento 
con	el	objetivo	de	valorizar	la	leche.	Es	por	esto,	que	la	Unión	
Europea arbitró el llamado “Paquete de Higiene”, una serie de 
normas dirigidas a asegurar la calidad y seguridad de la leche 
de cara al consumidor, mediante la detección y control de pe-
ligros alimentarios en la producción primaria.

Por otra parte, los quesos con DOP incluyen en sus Pliegos 
de Condiciones las características físico-químicas y microbio-
lógicas que deben cumplir tanto la leche como el queso ela-
borado, siendo la DOP Queso Manchego la más estricta en 
cuanto a criterios microbiológicos se refiere. Por ello, la leche 

de oveja destinada a la elaboración de quesos con DOP tiene 
un mayor valor.

La situación de los sistemas de pago por calidad es muy 
dispar en los distintos países productores e incluso áreas 
geográficas, lo cual parece deberse a la propia estructura del 
sector, con ganaderías de pequeño tamaño, dispersas geo-
gráficamente y con una amplia diversidad de sistemas de pro-
ducción. El sector presenta tal variabilidad (sistemas de pro-
ducción, nivel productivo y recogida de la leche, criterios de 
calidad y umbrales aplicados), que se hace imposible aplicar 
sistemas globales para la determinación de criterios de pago 
por calidad de la leche de los pequeños rumiantes lecheros.

En España estos sistemas han estado sometidos a com-
petición entre las distintas empresas y queserías, estando muy 
supeditada su aplicación a la situación de mercado, con incier-
tas relaciones contractuales entre ganaderos y queserías. Por 
ejemplo, si se observa el sistema de pago por calidad llevado a 
cabo actualmente por algunas queserías de Castilla La Mancha 
(Tabla 1), se aprecia que no hay uniformidad en los umbrales 
utilizados en industrias tan cercanas.

En Francia sin embargo, se ha establecido un sistema que 
supone un avance en la consideración de la calidad de la leche 
como un concepto más integral, al incluir un índice combinado 
entre el Recuento de Mesófilos Totales (RMT) y el recuento de 
coliformes ó la determinación del recuento de esporas butíri-
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