PATO CON MANZANAS

1 pato, 2 kgs. de manzanas, 50 grs.
mantequilla, 50 grs. manteca de
cerdo, 4 cucharadas de mermelada
(melocotén o albaricoque), lcorte-
za de limén, 1/2 litro de agua, sal
y pimienta.

Pele las manzanas y cortelas en cuartos.
Ponga a hervir las pieles y las pepitas junto a la
corteza de limén con el agua. Cunado el liqui-
do se haya reducido a la mitad, paselo por el
pasapuré. Agrege este liquido a las manzanas,
la mantequilla y sazone con sal y pimienta.
Péngalo al fuego hasta que las manzanas estén
tiernas. Limpie el pato, sazénelo con sal y pi-
mienta y rellénelo con las manzanas y la mer-
melada. Césalo o ciérrelo con un palillo.
Untelo con la manteca de cerdo y cuezalo a
horno medianto unas 2 horas. Unos 15 minu-
tos antes de terminar la coccién, agregue las
manzanas en su jugo que le habran sobrado.

Horario
de Misas

IAST DE PRECEPTO. MANANA:
8, MM. Bernardas y Ntra. Sra. del
Carmen. 8,30, Siervas de Maria, San
Francisco, MM. Agustinas y HH. de
los Pobres. 9, Santiago, Ntra. Sra. del
Carmen y MM. Carmelitas. 9,30, Pro-
videncia, Compafiia de Maria y Beni-
tas. 10, S. Francisco, Ntra. Sra. del
Carmen, Santos Martires y San Pru-
dencio. 10,30, San Andrés. 11, San-
tiago, Ntra. Sra. del Carmen, Ermita
del Prado, Salvador, Sta. Maria del
Cerro, S. Juan de Avila , Cole-
gio M. de la Esperanza y Colonia del
Prado. 12, Patrocinio de S. José, S.
Francisco, Ntra. Sra. del Carmen,
Santos Martires, Instituto y Hospital.

TARTA DE FRESAS

2 huevos, 100 grs. mantequilla,
150 grs. de azucar, 1 taza de leche,
10 grs. de levadura. 1/2 kg. de na-
ta montada, 1/2 kg. de fresas,
1/2 bote mermelada de fresas,
1/2 vaso de licor.

Ponga todos los ingredientes de la masa
en una fuente, mezcle bien y amase hasta que
la pasta tenga consistencia. Con un rodillo
de amasar, déjela plana y cértela en forma
redonda. Cuando haya descansado media
hora, péngala a horno medio durante unos
30 minutos. Corte el bizcocho para formar
tres capas. Rocie cada capa con unas gotas
de licor, agregue la mermelada, las fresas y
la nata. Reserve algo de nata para la capa
superior, que decorard con la manga, ador-
nando con mitades de fresas.

12,30, San Andrés, Hermanitas de
los Pobres y Angustinas. 1, Santiago,
Ntra. Sra. del Carmen y S. Juan de
Avila

TARDES: 6,30, Ermita del Prado
(de octubre a mayo), 7, Ntra. Sra. del
Carmen, Santiago y Santos Martires
(de octubre a mayo). 7,30, San
Andrés y Santiago (de octubre a ma-
yo). 8, San Francisco, Ermita del Pra-
do y Santos Martires (de mayo a oc-
tubre). 8,30. Ntra. Sra. del Carmen.

MISAS VESPERTINAS EN VISPE-
RAS DE DIAS DE PRECEPTO: 7,
Santos Martires y Santiago (de octu-
bre a mayo). 7,30, Santiago y San
Juan de Avila (de octubre a
mayo). 8, Ntra. Sra. del Carmen, San
Andrés, San Francisco y Santos Mar-
tires (de mayo a octubre). 8,30, San
Juan de Avila y Ntra. Sra. del
Carmen (de mayo a octubre). 8, Colo-
nia del Patrocinio.
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