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Mantenimiento del censo de Variedad blanca: 561 ovejas y li-
gero ascenso de Variedad negra: 108 reproductoras. En total, in-
cluida recría, 784 ovejas var. blanca y 141 var. negra. El valor gené-
tico medio (var. blanca) se sitúa en 26,4 (nueva base de referencia 
del año 2005) y la producción de leche vendida por oveja (ambas 
variedades) es de 241,6 litros. 

El número de animales ofertados para vida ha sido: corderos 
vendidos en bolsa (38), ingresados al EVS (10), corderas para so-
cios (45).

Mantenimiento de una media de 126 sementales, procedentes 
del Centro de Testaje.

Inseminación Artificial: 458 hembras (42 negras), con recubri-
ción posterior con sementales propios de la ganadería (14).

Refuerzo del programa de control de mamitis (recuento celular, 
palpación de ubres, tratamiento y desvieje): recuento bacteriológi-
co: 104.500 ufc/ml y recuento de células somáticas: 613.410 céls/
ml (medias anuales).

Estudios e Investigación: nuevos avances tecnológicos en el or-
deño mecánico de pequeños rumiantes, residuos de antibióticos 
en leche en la práctica de los tratamientos de mamitis durante la 
lactación y en los tratamientos de sincronización de celo, colabo-
ración con el CERSYRA en calibración de los equipos de calidad 
y otros estudios (nivel de contaminación butírica en el alimento y 
leche del rebaño, determinante en la elaboración de quesos, etc.), 
instalación de un equipo de telefonía (ADSL-control remoto) para el 
seguimiento del sistema de gestión electrónica en la finca (retirada 
automática, puerta separadora, funcionamiento del ALPRO y control 
lechero de los animales), mantenimiento de los MPC y actualización 
del software en la sala de ordeño con lectura dinámica de hembras 
y procesado de datos de producción lechera de los animales.

3. PROGRAMA DE ASEGURAMIENTO PARA LA 

MEJORA DE LA CALIDAD DE LA LECHE

Este año, se ha llevado a cabo en AGRAMA este programa, que 
ha consistido en el Asesoramiento Técnico a las ganaderías, para 
la implantación de la Guía de Practicas Correctas de Higiene en el 

Ovino de Leche. Además, se ha continuado con el seguimiento de 
la calidad bioquímica e higiénico-sanitaria de la leche producida en 
las explotaciones. Los resultados obtenidos se pueden exponer 
en los siguientes parámetros:

3.1 Calidad Bioquímica:
Composición Media de la leche: muestras analizadas: 13.731. 

Grasa: 7,59 %. Proteína: 5,94 %. Extracto Seco Total: 19,10 %, 
Urea: 597 mg/l.

Mezcla con leche de cabra: 1.242 muestras analizadas, 0,16 
% de ellas positivas.

Adición de agua: 13.603 muestras analizadas, 0,32 % de ellas 
positivas.

3.2 Calidad Higiénico-Sanitaria:
Recuento Bacteriológico Total: muestras analizadas: 8.859, 

con una media de 183.169 ufc/ml de leche de tanque.
Presencia / ausencia de inhibidores: 12.457 muestras analiza-

das, 0,21 % de ellas positivas.
Recuento de células somáticas: muestras analizadas: 13.499. 

Media aritmética: 1.167.960 céls/ml. Media geométrica: 970.901 
céls/ml. El 54 % de las ganaderías se sitúa por debajo de 1.000.000 
céls/ml. 	

4. CONSEJO REGULADOR DE LA DENOMINACIÓN 

DE ORIGEN QUESO MANCHEGO

En 2011, se han declarado más de 54 millones de litros de 
leche de oveja manchega dentro de la DO. El número de ganade-
rías pertenecientes al Consejo es de 917, con un total de 569.084 
ovejas inscritas. En cuanto al sector productor, en 2011 se contó 
con 39 queserías industriales y 30 artesanales.

De las casi 400.000 piezas de queso manchego producidas, 
el Consejo Regulador certificó el 99 % de las mismas. 

En cuanto al mercado exterior, aún no se posee el dato exacto 
correspondiente al año 2011, pero sí se esperan superar los 4,1 
millones de Kg. de queso manchego que se exportaron durante el 
año 2010. Cerca del 45% de los quesos certificados que se produ-
cen dentro de la D.O. se destinan a la exportación en 34 países.
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