Reportaje

anol, y que parece eski disminuyendo su produce-
cldn, encontramos otro Lipo de hongo, que nos
cuenta Luis, estd apareciendn en los calveros en
declive. Es un tipo de hongo también sublerraneo,
pero gque aparece (loreciendo en superlicie, el pl-
sulitus tintorius, de aspecto troncoconico y color
ocre, pero del que no esti demaostrada su interrela-
cign empobrecedora con las micorrizas de la trufa
y estd sometico a estudio actualmente.

Mo fue sino al quinto intento (y tuvimos suerte , ya
que la cantidad de trufas que se logran encontrar
es muy pequena, de abi su precio y aprecio)
cuando encontramos una, v alli estaba, pequenia y
olorosa. “Estan heladas”, nos comenta Domingo, y
para demaostrarlo raja la trufa por una esquina, y
nos muesira la ausencia de velas cremosas, mien-
tras nos dice que estas trufas lienen menos aroma
del que suelen tener. Continuamos asi la manana,
hasta que volvimos a lomar el aperitive al bar,
donde wvimos tiempo de charlar, y no solo de tru-
fas. La verdad os que os un placer conversar oon
estas personas con las que vamos descubriendo un
acervo cultural y una calidad personal que espera-
MOS Quie en proximos namenos aparezean para dis-
frute de todos,

El mercado de trufas en Molina, actualmente ter-
cero o cuarto en importancia a nivel nacional,
pero que ha sido mis importante en fechas no muy
lejanas, es otro de los atractivos de este mundo,
aungue de imposible comprension para los no ini-
ASX.HJ Py gue comacer!a
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saber donae crece v donde nos

sir acdnpufere de- L noche a la manana e s ransimie

ciados, 5e celebra una
vez por semana, los
jueves, en un bar de
Molina. Todo si realiza
mediante gestos, v la
calle se llena del aroma
a trufa, que sc adivina a
bastante distancia del
bar. Una vez llegado al
acuerdo comprador y
vendedor inlercambian
la trufa por el dinero.
Estos anos, anle la es-
casez de trufa, los reco-
lectores de trufa han
llegade a un sislema
Hamado de alxano, por
el cual un grupo de es-
los recolectores coms
pran a los demis el pé-
nero al precio medio
que se estima alcan-
zara la trufa ese dia,
Fste HELE] di truferos
se gueda hasta altas ho-
ras e la noche defen-
diendo el precia del honga, v posteriormente abio-
nan a los otros la diferencia que han conseguido.
Fste ano la trufa esta oscilando alredodor de las
ochenta mil pesetas el kilo (junos cuatrocientos
ochenta v un euros!).

Yo con mi trufa hice lo que me recomendaron: a
meli en una bolsa con huevos de corral, durante
un par de dias, en una holsa de plistico cerrada, y
no he probado huevas fritas miis deliciosos,
Después aromatizaré una botella de buen aceile
de oliva para los guisos v quizas trufe un buen co-
fiac. Dicen que ahora esti de moda tomarlas asa-
das al fuego con un poco de sal. Porque los usos
gastronomicos de la trufa es algo que merece una
mencion aparte de la que vamos a ocuparnos en
nuecstra seccion de pastron um’.l,}/

estd esperando, fad i Cien



