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INTERESES LOCALES.

r. f, va desarrollando la fiebre de las
coi'iatruecipnes, quo tanta falta ha-
cea.

Sl piso de la Glorieta de Santa Ma-
ria, de donde ge han extraido mu ihas
toneladas de piedra cuyo valor es ca~
si suficiente para cubrir los fastos
gue origine la instalacion de arbola-
do, fuente da agua de Villarrubia, bo-
cas de riego y verja, el arreglo de ese
piso, repetimos, estd ya terminado.

Cualquiera diria que algun genio
benéfiico inspiraba el deseo de mejo-
rar lo referente a ornato publico.

3a han de instalar una fuentey.
do63 bocas 4o riego y el agua soiliraa-
te de la fuente se vertera en condicio-
nes en que pueda servir de riego & los
matanos que la rodearan y & ©tros ve-
jetaies que aqui no han podido desar-
rollarse por la mala calidad de las
aguas. La plazoleta central, donde la
fuente se instale, medira 25 metros de
diametro.

Las bocas de riego estaran situadas
una junto al teatro y otra junto a la
iglesia, para poder aprovecharse de
esta proximidad en case de incendio
de algutio de estos edificios.

SO metros ha de tener el paseo en
toda su longitud; habra hasta 63 ban
eos de hierro y madera; ios arbole
seran alamos negros, platanos, cas-
tafios, pines, etc.; la verja, que tei-
drd un metro de altura, estara cod-
eada sobre zocalo de piedra sillera y
después del arreglo de «sta glorieta,
que ocupara una extensién de 4J00O
metros cuadrados préoximamente, jue-
dara la calle del Teatro de 5 nutras
de ancho ei arroyo y uno cada ajera.

La higiene también estad de enho-
rabuena, pues desaparecera uao de
ios focos de putrefaccion mas infec-
ciosos, el muladar, de las inmediacio-
nes ael Cristo de la Luz donde esta
situado, y se cercara un terreno
apropdésito, ai Norte, en el sitie cono-
cido jpor la Aurora.

Otro foco, el matadero* aunque de-
biera desaparecer dei casco urbano,
serd arreglado en condiciones que
perjudique lo menos posible ia salud
publica.

El solar a que se denomina Barran-
co de San Pedro que tiene 1.730 me-
tros de extensién, ha sido tasado en
1,830 pesetasy se proodra & laventa
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& condiciéon c que en término breve j h
. podridas que contenga y todas las secas

se edifique eiéi.

J
En el san".ario de la Virgen de las j
Parece gau en nuestro ayuntanaien- j Cruces se h’an algunas reparaciones j

lantes del omingo, 21 del corriente, j

dia sefialaO para ia conduccion de
la imagen
i Casi toflS ésos acuerdos fueron to-
mados ana sesion que el v-jeraes ce-
lebro6 ei juntamiento, en donde tu
)vimos e£isto de examinar el plano
:de las de la glorieta hecho por
:el teniete de alcalde Sr Serra.
Tamiéa en la sesién a que nos re-
ferimo, se acordd no admitir en el
Colegi de San José subvencionados
por eipueblo mas que s is pensionis-
tas y."Cho medio pensionistas pobres,
en li forma que hasta aqui se viene
hacindo y retirar ia mitad de la peu
Isiord aquellos alumnos que sufran
I suoehso en alguna de las asignatu-
I rasque curses;

i ANTES DE LA VENDIMIA

» Tauscribiinos acontinuacion los parra-
; 0s mas importantes de una circular que
aa publicado la junta directiva de la A-

jgociacion agricola de la provincia de Ta-
rragona, dando algunas instrucciones
practicas respecto & ja recoleccion de la
uvay a 1» fabricacion dei vino.

|/  Antes de efectuarse ia vendimia debe

hacerse un ensayo con el gleucémetro

j paraenterarse de la cantidad de azlicar

j que contienen los mostos; al mismo
tiempo no deberd prescindirse de cono-
cer la proporciéon de &cidos que encie-
. rran; pues este afio, & consecuencia del
mildém, habra un gran desequilibrio en
aquéllos.

S| medio mas sencillo y alcance de to-
nos para saber aproximadamente el gra-
do de acidez, consiste en afiadir & un li-
. tro de mosto 30 gramos de licor acidimo-
trico, que le puede preparar el mismo co-
: sechero con ia formula siguiente:

I Agua destilada, 900 gramos; carbona-
1 to de sosa cristalizado, 100 idem.

*  Verificada la mezcla de 30 gramos de
: este licor en el litro de mosto dejado en
reposo por algunos minutos, moéjase una
: de las tiras de papel de tornasol: si éste
se enrojece, es prueba, de que el mosto
tiene mas acido del que convieneg; si el ro-
; Jo pasa a azul indica que tiene poco acido;
i de manera que cuando el mosto tiene ia
cantidad de acido mas favorable & una
buena fermentacidon para obtener buen
, vino, el papel de tornasol no sufrira al
teraciéu sensible; es decir que ni el azul
ni el rojo cambiaran de color.
Pisado de la' uva.—Debemos advertir
que antes de llevarla al lagar debera es-
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tar completamente limpia- dé las partes

gue puedan proporcionar una mala cali-
dad de vino, dejando los racimos que es-
tén verdes y teniendo cuidado de no
mezclar aquellos procedentes de vifias
que estén en buen estado con las demas,
verificando-la fermentacion por separado.

Debemos llamar la atencién, princi-
palmente, que en las vifias que estén
atacadas de mildeat no importa se haga
la recoleccion de las primeras horas de
4a mafiana, si hay rocio, pues lo que nos
faltara este afio es una gran cantidad de
agua.

E! pitalo de la uva es una de ias préac-

ticas que deben mirar con predileccién,
pues sabido es que se necesita una ma-

\ ierin colorante e.ula pelicula; y por con-
siguiente, debe pisarla completamente,
htotfr-fortba'r »WCpasta, apilada duran-
el dia 6 noche a un extremo del lagar, y
al siguiente & primera hora de la mafia-
na antes de que se aglomere el trabajo
voverla a repisar y tirarla al lagar

Los lagares deberan llenarse durante
ei diadtodo lo mas al siguiente y dejar
durante los dos 0 tres primeros dias,
que la fermentacién tumultuosa es mas
fuerte, abriendo dos 6tres agujeros en
la boca del lagar para dar salida ai gas
carbonico que se desprende teniendo cui-
dado de taparlos después de los citados,
y sacando vino cuando margue cero en
el pesamosto.

Nosotros, por nuestra parte, ademas
de lo expuesto debemos aconsejar el uso
del Conservador enantico en jos lagares
& la dosis de 30 gramos por hectdlitro,

j pues cou esta adicion, aun tratandose
jdeun fruto malo procedente de vifias
atacadas por la peronospora, habra la
seguridad completa de obteaer un vino
aceptable sin la exposiciéon de que 4 los
cuatro dias pueda echarse & perder.

Ecos y recortes.

«El Ayuntamiento ha acordado sacar & pu-
blica subasta la construccion de sepulturas de
caridad en el cementerio municipal bajo los
tipos siguientes: .

Metro cubico de vaciado de fosas & pozos
h-sta Beis metros de profundidad, 2 pesetas
61 céntimos.

Metros cubico de fabrica de la drillo de 0°14

0'18 de espesor en citaras para sepulturas

%asta seis metros de profundidad, 34 pesetas
56 céntimos

La subasta se verificara el lia 22 del co-
rriente. & la una v media de la tarde, -a ia
sala de remates de ja Casa Consistorial.»

Pero eso es en Madrid que aqui todavia
no sé puede arreglar el cementerio, es decir,
hacerlo nuevo

L

Leemos en EI'Eco de Castilla, de Vallade-
lid las siguient ;8 lineas que pueden hacerse
extensivas a esta calamitosa region Man-
duga:

«Loe racimos que boy debiente osteal*?

Tvd* la sarrespandeneia es dirigira al Directo*
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robustos grupos de apifiadas uvas verdosas,
soto se componen de menudas pildoras aaaas-
nlient&s exhaustas de jugo.

*»;Todo se h> secado!

*Lss politicos, hablaran da io que qttieran >
6 do lo que. mas convenga « sus particular"®
fioes.

»Aqui en Castilla, madre de Espafia solo
se hablada queda cosecha de cereales ha sido
muy deficiente y de que k cosecha da vino
apunas llenara las necesidades da cade loch-
‘jdad

»fv6 hay cosechas, uo hay dinero, ni cobu-
0-iudcs, ni bui u humor, ni tranquilidso.'

*Haeo ochenta dias que no lluevo en W
Us.dolid!»

a *
A pasar de las protestas y activas gesiio-
: nes dél comercio espafiol de importacion de
virios, han quedado subsistentes las Gltima*
| disposiciones déi gobierno francés, que le*
| aplica rigurésameote con Iab vinos que k?.v,
hegadoefespuéb de dictarse 1» tltima circf
lar de la direccion de Aduanas. ke

H»»ta ahora uada ha obtenido el gobie
espafiol, olvidando sin duda no solo lo ;
sufren en el muelle ias mercancia», sino \
loa importadores son perseguidos erimit
mente como introductores de vinos que.’
conceptuan cumo falsificados. |

Nuestro embajador deberia exigir y no
plieur, y la prensa consignar la critica siij
eXon creada al ramo mas importente d
produccion nacional, para que ia opink
apoye esta 'protesta contra el proceder incali-
ficable del Gobierno francés.

La Libertad publica uu articnio contestan-
do & otro de La lberia. Se ocupa de la actitud
dei &r. Kuiz Zirnlla, atacando rudam inte &
ios fusiohistas, y sostiene que solo ja pasion
de partido puede hacer decir & La Iberia el
dislate de que los fusionistas volveran en se-
guida al poder.

¢Cémo ha de ser posible, diee, que los fu-
sionistas, lanzados del poder por inmoraie»,
sean llamados en plazo breve para regene-sir
al pais que pervirtieron? Afade que los fu-
sionistas amenazan, pero les sucede X®que s
las espadas de cafia, que relucen pera co
suenan.

Termina diciendo:

«Cuando sabemos que hay hombres que,
llaméandose enamorados da las luchas Segales,
hablan & la callada nuestro lenguaje y dicen
que la revolucion es necesaria, pero que nos-
otros no somos los llamados & realizarla por-
que carecemos de elementos, y anuncian
que ellos pueden llevar & la revolucion pode-
rosos elementos de accion, para luego pro-
nunciar el nombre de alguno que siempre vi-
vio de fama prestada y qua jamas hizo nad*

de provecho, ¢no hemos de concebir espe-
ranzas?»

Dentro de breves dias empezaran ¢, funcio-
nar en Paris, Londres, Hamburgo, Caite y
Burdeos, las estaciones enotécnicas quj el
Gobierno espafiol ha ereado, poniendo a su
frente ingenieros competentes, con e! objeto
de facilitar la venta en los principales merca-
dos de Europa de nuestros vinos, garantizan-
do ademas sus buenas condiciones. Los vini-
cultores de Espafia deben de establecer reia-.
«MRVIcon estos centros, pues aegjijrnieBji|



