20/14 DE AGOSTO DE 20110

PRM ER MERCEDES CLASE E, FUNEBRE

San Roman Serréis Funearbs ha icoipoiado a su flotade
vehiulos einuevo modei 212 F de Meicedes-Benz,que ha
silo Sbrbado pori empiesavaincina especateadaen
vehEulas fimerarbs,Bh.ugam Span SL,y con elque
pistende consoUarsu posiion en elsectorfiineiarb.EI
Guipo San Rom an,que cuenta con un paique movi

com puesto poronce vehiculos, uno de los cuates es eBctrioo,
muestrade su compromio con elmedi ambtente y con te
(corporacion de tes nuevas tecnologas,ha adquirio einuevo
modei de i casa Menredes con obpto de prestaran servii
mas comp ito.Equipado con una carrocera especial, es el
pin ervehiulo canozado sobie elautobastiiordelnuevo
modeb de Menredes Ctese E que exite en nuestro paé,
esta dotado con los sitem as tecnoldgicos mas avanzados y
concebio y disefiado paradari maxin a sotemniad a este
tpo de transporte.Laicoipoiacin de este nuevo vehiulo
pone de manifesto elcom promio delGmpo San Rom an con
i calidad, eliespetoyiseiidad.
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Tapas especiales todos los dias
en nuestro bar

(Junto a la Catedral)
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asadorpalenciadelara.es

VENTA DE AIRES

UN SELO CUBANDO LA CALBAD Y ELSERVEB

Abierto en la Gltima década del siglo XIX, en el Paseo del
Circo Romano, el restaurante Venta de Aires continla
ofreciendo a sus clientes la calidad y el esmero, tanto en el
servicio como en la elaboraciéon de los platos, por los que
se gané el reconocimiento ya en el primer tercio del siglo
XX. Con dos salones con capacidad para 150 y 420
comensales, mas una terraza que puede albergar otras 300
personas, la Venta de Aires ofrece como platos estrella de
la casa la crema de cangrejos, cebollitas a la crema, magra
a caballo, perdiz estofada a la Venta de Aires, pollo
tomatero y postres toledanos, especialmente el mazapan y
las natillas. Aparte de la carta, que incluye asados y
mariscos, dispone de menus variados para celebraciones,
grupos y eventos especiales y una excelente bodega con
toda clase de vinos a temperatura ideal. La plantilla esta
compuesta por 22 personas, bajo la batuta de Julio
Ballesteros, maitre con mas de 50 afios en la empresa.

Cocina tradicional con estilopropio

reservas@asadorpalenciadetara.es
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