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VENTA DE AIRES

Tapas especiales todos los días 
en nuestro bar

Cocina tradicional con estilo propio

PRM ER M ERCEDES CLASE E , FÚNEBRE 
San Rom án S e rré is  Funearbs ha icoipoiado a su flota de 
vehiulos einuevo m o d ei 212 F de M eicedes-Benz,que ha 

silo Sbrbado por i  em piesa vain cin a especateada en 
vehÉulas fimerarbs,Bh.ugam Span SL,y con elque 

pistende consoUarsu posiión en elsectorfiineiarb.El 
Guipo San Rom án,que cuenta con un paique m ó v i  

com puesto por once vehículos, uno de los cuates es eBctrioo, 
m uestra de su com prom i o  con elm e d i am btente y con te 

¿corporación de tes nuevas tecnologás,ha adquirió einuevo 
m o d ei de i  casa M enredes con obpto de prestaran se rv ii  

m ás com p ito . Equipado con una carrocera especial, es e l  
pin ervehiulo canozado sobie elautobastüordelnuevo 
m odeb de M enredes C tese E que exite  en nuestro paé, 

está dotado con los sitem as tecnológicos m ás avanzados y 
concebio y diseñado para dar i  m áxin a sotem niad a este 
tpo de transporte.La icoipoiacin  de este nuevo vehiulo 

pone de m anifesto elcom prom i o  delGmpo San Rom án con 
i  calidad, e lie sp eto y ise iid ad .

P U B L IC ID A D  T

UN SELO CUBANDO LA CALBAD Y ELSERVEB
Abierto en la última década del siglo XIX, en el Paseo del 
Circo Romano, el restaurante Venta de Aires continúa 
ofreciendo a sus clientes la calidad y el esmero, tanto en el 
servicio como en la elaboración de los platos, por los que 
se ganó el reconocimiento ya en el primer tercio del siglo 
XX. Con dos salones con capacidad para 150 y 420 
comensales, más una terraza que puede albergar otras 300 
personas, la Venta de Aires ofrece como platos estrella de 
la casa la crema de cangrejos, cebollitas a la crema, magra 
a caballo, perdiz estofada a la Venta de Aires, pollo 
tomatero y postres toledanos, especialmente el mazapán y 
las natillas. Aparte de la carta, que incluye asados y 
mariscos, dispone de menús variados para celebraciones, 
grupos y eventos especiales y una excelente bodega con 
toda clase de vinos a temperatura ideal. La plantilla está 
compuesta por 22 personas, bajo la batuta de Julio 
Ballesteros, maître con más de 50 años en la empresa.
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