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COLIVAL inicia la 
quinta campaña 
ae elaboración 

de VALDENVERO
¡■Al ritmo de "Música Maestra" se 
inicia la que esperamos sea una 
Campaña llena de buenas noti
cias y algunos éxitos.
La nueva campaña de Aceite de 

VALDENVERO y SIERRA PRIETA 
ya se encuentra en producción. 
Desde el 30 de octubre las cintas 
de la Cooperativa Olivarera de 
Valdepeñas (COLIVAL) se mue
ven a todo trapo para llevar a los 
molinos la que será la quinta 
campaña de Valdenvero.

Tras cuadrar la meteorología, 
estado de madurez, humedad, 
rendimiento y homogeneización 
de los calibres, nuestros socios- 
agricultores están siendo los en
cargados de traernos sus mejo
res frutos a nuestras instalaciones.

A pesar de tener problemas, 
propios de los inicios de campa
ña, el patio de almazara lidera
do por Consoli Molero, la pri
mera mujer reconocida y premia
da en la historia de España como 
maestra de molino por AEMO, 
¡unto con su equipo de compa
ñeros Pedro Trujillo, G regorio  
Ruiz, Martin Diaz y Angela León, 
al igual que su presidente José 
Antonio Sánchez Elola, han sa
bido sobreponerse a todo tipo de 
contratiempo para sacar unos 
excelentes AOVE (aceite de oliva 
virgen extra). Muchos medios se 
han hecho eco de nuestro co
mienzo este año al ser, otra vez, 
una de las almazaras que antes 
decidimos abrir, para trabajar la 
calidad.

El Aceite de Oliva Virgen Extra 
Valdenvero y Sierra Prieta son 
considerados por los expertos 
catadores de los paneles más exi
gentes, desde hace años, como 
uno de los mejores Aceites de 
Oliva Vírgenes Extra del Mundo.

El profundo conocimiento del 
producto y de su elaboración así 
como la pasión por fabricar pro
ductos de calidad excepcional, 
han hecho realidad el sueño de 
producir aceites de oliva vírgenes 
extra exquisitos para los palada
res más exigentes.

En la actualidad, Colival contri
buye al desarrollo socio-económi

co y cultural de esta comarca. Son 
un equipo de personas altamen
te cualificadas, expertos que com
binan la tecnología más innova
dora con un verdadero respeto 
por la tradición y su historia.

Todos sus productos, desde las 
gamas más básicas hasta los 
aceites Premium procedentes de 
diferentes variedades de aceitu
nas, son recom endados para 
cualquier operación culinaria ob
teniéndose platos de carácter más 
saludable y enriquecedores en 
todos los sentidos.

La trayectoria, el compromiso 
por el trabajo bien hecho, el en
tusiasmo y la pasión con la que 
elaboran sus aceites, han hecho 
que COLIVAL, tenga su recom
pensa con los numerosos recono
cimientos en los premios nacio
nales e internacionales más pres
tigiosos del sector oleícola.

Siempre mirando al futuro, con 
un firme compromiso e inquietud 
por la investigación, el desarrollo 
y la innovación para intentar per
manentemente aumentar la cali
dad de sus aceites y el servicio a 
sus clientes.

VALDENVERO' 
P rem iu m , m ás allá  
del V irgen Extra.

Son cinco los aceites de alta ca
lidad que produce Colival. Todos 
los aceites proceden de los mejo
res frutos de cada año. Son acei
tes de excelencia en los que la fra
gancia se muestra de una forma 
intensa y su sabor es muy agra
dable y de carácter complejo.
En los diferentes aceites Premium 

encontramos un producto perfec
to para m aridar con cualquier 
plato. Se puede elegir entre 3 
aceites monovarietales (Picual, 
cornicabra y arbequina) y una 
composición de variedades que 
muestra la mayor de las comple
jidades olfato-gustativas, sensa
ciones difícilmente explicables con 
palabras, el aceite perfecto.
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