que se dirigio a los presen-
tes con la confianza de ser
un miembro destacado de
esta gran familia. Mucho le
tienen que agradecer los
vinos de Castilla-La Man-
cha en general y los de
Cuenca en particular a
quien les ha animado desde
siempre, les ha aconsejado
desde su conocimiento y les
ha reconocido su esfuerzo,
que lo estan haciendo bien,
pero que aln tienen que
superarse en cuanto a la
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promocion, difusion y publi-
cidad si quieren alcanzar la
meta final.

Con una ponencia titula-
da «El Vino en la Hostele-
ria», intervinieron posterior-
mente Alfonso Gutiérrez,
Premio Joven Sumiller, e
Ivan Talens, Premio Joven
Maitre, del afio pasado, en
una charla-coloquio muy
animada en la que se trata-
ron los intringulis de vender
el vino en los restaurantes,
cruzéndose preguntas entre
la mesa y la sala, contesta-
das desde la experiencia
personal por los ponentes,
que intentaron y consiguie-
ron en muchos casos, dar luz
en este delicado asunto,
peliagudo si se me permite
la calificacidn, tan importan-
te para el futuro del sector,
en el que radica quiza una
de las virtudes més sensi-
bles para el mercado de
nuestros vinos: la relacion
calidad-precio. Aqui incidid
con mas énfasis la conclu-
sion que floté durante toda
la tarde en el aire, la venta-
ja de tener unos vinos que
en calidad compiten por
encima de la media, a unos
precios saludablemente ba-
ratos en comparacion a
otros, tanto espafioles como
internacionales.

La novedad de este afio,
ha sido la inclusion entre los

galardones, de la categoria
de tintos reserva, a la que
accedieron los vinos mas
cuidados de las bodegas
mas emblematicas. Varieta-
les y con mezcla de uvas,
expresaron su valentia unos
vinos cuidados llenos de
matices organolépticos que
prometen un desarrollo en
el futuro que pueden asom-
brar al mercado.

En el momento de la en-
trega de premios, la tensién
era manifiesta, los instantes
méas entrafiables de la tar-
de, en los que los bodegue-
ros esperaban anhelantes la
recompensa que suponia el
reconocimiento a la entre-
ga en el trabajo. No todos
podian ser premiados, pero
desde la mesa se difundi6
el mensaje que matizaba la
posible desilusion entre los
no premiados: todos y cada
uno de los vinos presenta-
dos gozaban del beneplaci-
to del jurado individualmen-
te, aunque habia que deci-
dirse por algunos entre ellos
y hay estaban los elegidos,
pero también podrian haber
sido otros, no fue fécil la
eleccion.

En la categoria de blan-
cos, vencio el Realce varie-
tal Viura 2003 de la Soc.
Coop. «Unidn Campesina
Iniestense» de Iniesta. En
rosados, otro vino de la mis-
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ma cooperativa, el Realce
varietal Bobal 2003. En tin-
tos del afio, el Canforrales
varietal Tempranillo 2003,
de la Soc. Coop. «Ntra. Sra.
del Rosario» de El Proven-
cio. En tintos con crianza,
el Cinco Almudes varietal
Tempranillo 2000, de la Soc.
Coop. del Campo «San Gi-
nés», de Casas de Benitez.
En tintos reserva, el Can-
forrales Tempranillo-Caber-
net Sauvignon 1998 de la bo-
dega antes citada de El Pro-
vencio. En cuanto al premio
por la presentacién, fue a
parar a la misma Sociedad
Cooperativa. (El resto de
los premios en recuadro
aparte).

Sélo nos resta, mostrar
nuestra gratitud a los vilivi-
nicultores de la provincia,
que gracias a su esfuerzo,
su saber y su inversion, con-
siguen afio a afio superarse
poniendo el listdn cada vez
mas alto. Deben saber, que
junto con sus vinos, viaja el
nombre de Cuenca, y que
cuando alguien cata por pri-
mera vez uno de sus caldos
y queda satisfecho, supone
un éxito para su trabajo,
pero también un reconoci-
miento para Cuenca, esme-
rarse en la elaboracion de
sus vinos, es el mejor ho-
menaje que pueden hacerle
a su tierra.
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