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ción como la clave del fomento del 
negocio, para lo cuál tiene previs
to desarrollar sistemas de contac
to Informático entre los compra
dores y los expositores, que esta
rán establecidos en la web exclu
sivamente para ellos, de modo que 
podrán solicitar por esta vía el nú
mero de contactos que deseen.

Delegados distribuidos por 
todo el mundo

En la actualidad, ESPAÑA 
ORIGINAL tiene delegados distri
buidos por todo el mundo (Ale
mania, Angola, Austria, Japón, Mé
xico, Países Bajos, Países Bálticos,
Países Nórdicos, Polonia, Portugal,
Reino Unido, República Checa, Re
pública Dominicana, Singapur, Sui
za, Turquía, China, El Salvador, Fi
lipinas, Hong Kong, Taiwan, Brasil,
Canadá, Estados Unidos, India y 
Rusia) cuya función, hasta ahora, 
era trabajar para la Feria en la se
lección y la captación de empresas 
(grandes superficies, etc).

La principal novedad de es
te año es que estos delegados se 
encargarán también de difundir la 
Feria entre los empresarios y los 
medios de comunicación de los pa
íses seleccionados, algo que ya se 
hizo a modo de prueba en la últi
ma edición de FENAVIN con dos 
países y que funcionó muy bien.

El presidente de la Feria con
cluyó la rueda de prensa de pre
sentación asegurando que "vamos 
a ser en esta Feria absolutamente 
exigentes en el control exhaustivo 
de los productos a exponer: ten
drán que ser pertenecientes a 
D.O., I.G.P. o a otras figuras de 
protección, y cuando no existan 
los niveles objetivos de calidad de 
los productos, éstos van a estar 
determinados por un equipo de 
expertos que establecerán si tie
nen o no la calidad que se requie
re. Por eso animamos a los agri
cultores y ganaderos de España, 
pero específicamente de Castilla- 
La Mancha y más interesadamen
te en Ciudad Real, a que se orga
nicen ellos mismos de cara a la co
mercialización directa de sus pro
pios productos de calidad".

Se confía en incrementar los 
resultados de hace dos años.
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Programación de 
actividades

MARTES, 13 DE MAYO
12:00 - Inauguración Oficial de 
ESPAÑA ORIGINAL 2008. Salón 
de Actos.
12:30 - Corte de cinta. Pabellón 
SOL.
10:30 - Clausura Jornadas Esta
tales del sector de Frutos Secos 
de COAG-Iniciativa Rural Casti
lla-La Mancha. Aula 2.
13:00 - Reunión de Consejos 
Reguladores miembros de la 
"Asociación Origen España”. Au
la 2.
13:00 - Degustación: Saborean
do Asturias. Área Muestras Gas
tronómicas 1- Pabellón AGUA, 
calle A-2.
16:00 - La distribución y el 
marketing de hoy I: Acuerdo de 
recomendaciones de buenas 
prácticas para mejorar la com- 
petitividad. Aula 4.
16:00 - Mesa 
redonda: 50 
años haciendo 
escuela. Área 
de Muestras 
Gastronómicas 
2 - Pabellón 
GALERÍA.
16:30 - Entre
ga de galardo
nes obtenidos 
en la "III edi
ción, del Con
curso oficial
mente reconocido, de los mejo
res Vinos de la Tierra Españo
les". Salón de Actos.
16:30 - Entrega de galardones 
obtenidos en la "IV edición, del 
Concurso oficialmente reconoci
do, de los mejores Vinos de la 
Tierra de Castilla". Salón de Ac
tos.
17:00 - Conferencia: "El marke
ting internacional agroalimenta- 
rio: claves para el éxito". Aula 
3.
17:00 - La distribución y el 
marketing de hoy II: Las ten
dencias de consumo de hoy. 
Cómo se adaptan las cadenas 
de alimentación. Aula 4.
17:30 - Exhibiciones gastronó
micas: Tallado de sandía y me
lón; preparación y emplatado

de diversos productos. Área de 
Muestras Gastronómicas 2 - Pa
bellón GALERÍA.
17:30 - Presentación del libro 
"Comer con los ojos: el mem
brillo". Aula 2.
18:00 - La distribución y el 
marketing de hoy III: Marca de 
distribuidor-últimas tendencias. 
Aula 4.
18:00 - Acto divulgativo y pro
mocional del cordero y el queso 
de La Mancha. Stand ASAJA. 
18:15 - Conferencia: "La cocina 
preparada: nuevos canales de 
distribución". Aula 3.
18:30 - Conferencia: "Videojue
gos y alimentación". Aula 2.

MIÉRCOLES, 14 DE MAYO
10:30 - Presentación de la mar
ca comercial "Entreparques". 
Aula 2.
11:00 - Asamblea regional de 
ASAJA. Aula 3.
11:00 - Conferencia: "Pecados 
originales: Lo que no debes ha
cer para triunfar en el exterior". 
Aula 4.
11:00 - Las verduras y hortali
zas de Castilla-La Mancha en la 
cocina: maridaje con vino de la 
tierra. Área Muestras Gastronó
micas 1 - Pabellón AGUA, calle 
A-2.
11:00 - Del gueridón a la mesa: 
Demostraciones de preparación 
de platos en la sala. Área de 
Muestras Gastronómicas 2 - Pa
bellón GALERÍA.

12:00 - Conferencia: "El merca
do del aceite de oliva en Ja
pón". Aula 2.
12:30 - Conferencia: "Consejos 
Reguladores como entidades de 
certificación acreditadas- 
EN45011". Aula 3.
13:00 - Entrega de premios na
cionales gastronómicos ESPAÑA 
ORIGINAL al reconocimiento de 
la profesionalidad. Área de 
Muestras Gastronómicas 2 - Pa
bellón GALERÍA.
13:00 - Conferencia: "Perspecti
vas de los alimentos de España 
en países emergentes: Polonia 
y Brasil". Aula 2.
13:00 - La distribución y el

marketing de hoy IV: La impor
tancia del marketing en el sec
tor de la distribución. Aula 4. 
13:00 - Cata: "Quesos: olor, 
textura y sabor". Área Muestras 
Gastronómicas 1 - Pabellón 
AGUA, calle A-2.
13:00 - Acto degustación de la 
piscicultura continental españo
la: "La trucha en sus diferentes 
presentaciones". Stand ASAJA. 
17:00 - Del gueridón a la mesa: 
Demostraciones de preparación 
de platos en la sala. Área de 
Muestras Gastronómicas 2 - Pa
bellón GALERÍA.
17:00 - Entrega de premios 
Cornicabra 2008. Salón de Ac
tos.
17:00 - Conferencia: "EE.UU. 
Oportunidades para los produc

tos agroalimentarios españoles 
de calidad". Aula 2.
17:30 - Mesa redonda: "¿Quién 
critica a los críticos?". Aula 4. 
17:30 - Concurso de tapas Divi- 
num Vitae. Área Muestras Gas
tronómicas 1 - Pabellón AGUA, 
calle A-2.
18:15 - Conferencia: "Instru
mentos de Apoyo a la Interna- 
cionalización del Sector Agroali- 
mentario". Aula 2.
18:30 - Mesa redonda: "Las ba
rras de España. Otra forma de 
comer". Aula 4.
18:30 - Conferencia: "Gastrono
mía y reumatología". Aula 3.

JUEVES, 15 DE MAYO
10:30 - India: Mercado y Co
mercialización de Productos 
Gourmet. Aula 3.
11:00 - El bacalao y la caza en 

la cocina man- 
chega: mari
daje con vinos 
de la tierra. 
Área Muestras 
Gastronómicas 
1 - Pabellón 
AGUA, calle A- 
2.
11:00 - Mesa 
redonda: "In
vestigación 
con denomina
ción en aceite 

de oliva de calidad". Aula 2. 
11:00 - Exhibiciones de tallado 
de frutas diversas y bodegones. 
Área de Muestras Gastronómi
cas 2 - Pabellón GALERÍA.
12:00 - Conferencia: "Cómo ne
gociar con las grandes cadenas 
de distribución en los mercados 
internacionales". Aula 3.
12:30 - Mesa redonda: "Investi
gación con denominación en el 
sector cárnico". Aula .2.
12:30 - Mesa redonda: "Alimen
tación y deporte". Aula 4.
13:00 - Cata: "El aceite: un via
je a través de los sentidos".
Área Muestras Gastronómicas 1 
- Pabellón AGUA, calle A-2.
14:00 - Cata degustada: vino 
Montilla Moriles maridado con 
tapas cordobesas.
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