
IUDAD REAL

Bodegas cooperativas en  
C astilla-la  m ancha

El otono es el comienzo de la recolec- 
cion de la uva en muchas regiones de 
Espana, se inicia un camino que ira 
desde el vinedo al lagar, es decir, desde el 

campo a la bodega hasta su transformaciôn 
en vino, este proceso conlleva la seleccion 
de la uva, grado, precio, en definitiva dife- 
rentes factores que influyen a la hora de la 
elaboracion. Centrândonos en Castilla La 
Mancha que ocupa la mitad de la superficie 
del vinedo espanol (600.000 hectâreas) y 
produce, aproximadamente, la mitad del 
volumen de vino en Espana; es la mayor 
concentraciôn de vinedo del mundo, con 
este potencial tendriamos que ser lideres en 
el sector pero la realidad es bien diferente. 
Estos datos y cifras en definitiva estadfsti- 
cas, dan una vision del sector a la hora de 

. toma de decisiones, pero en realidad tienen 
que afrontar dificultades que tendrân que ir 
solucionando, aunque es évidente que no es 
un camino de rosas y deberân evolucionar 
hacia una gestion acorde con los tiempos 
actuales. Esta evoluciôn de las bodegas coo­
perativas comenzô en la década de los anos 
setenta cambiando unas bodegas artesana- 
les, en su forma de élaborai' los mostos (cal- 
dos) hacia unas bodegas en régimen de coo- 
perativa y mucho mas modernas en los 
métodos de elaboracion del vino (acero ino- 
xidable, temperatura, higiene, etc.) impulsa- 
do por la fuerte demanda de envase produci- 
do por las masivas plantaciones de sarmien- 
tos esta situacion desembocô en la necesi- 
dad asociativa de viticultores poco utilizada 
hasta el momento, siendo las cajas rurales 
las que jugaron un papel muy importante 
para la creaciôn y posterior financiaciôn. 
Con la nueva estructura se defendfan muy 
bien los precios de los millones de litros de 
vino a granel aunque se ha visto empeorada 
en los dos ültimos ejercicios, en los cuales 
no se ha vendido la produccion por falta de 
demanda o si la ha vendido ha sido a unos 
precios irrisorios. El bajon experimentado

de los precios de la uva en los anos 2000 y 
2001 (para este ejercicio la D.O. La Mancha 
se ha establecido un acuerdo entre producto- 
res e industriales estableciendo un precio 
para la uva blanca (Airén) en 2,10 pese- 
tas/kilogrado, para la uva tinta (cencibel) se 
fija en 4 pesetas/kilogrado) y un exceso de 
produccion puede ser un problema para las 
tooperativas.
Por si fuera poco segün la normativa euro- 
pea que entrara en vigor el proximo ano el 
agricultor tiene que hacer frente a la cuota 
que marca la Comunidad Europea en la cual 
no se puede producir mas de 4.800 kilogra- 
mos por hectârea, quizâs sea una normativa 
que desemboca después de los excesos de 
produccion, (excesos de abonos, pulgares 
largos y riego por goteo) a una variedad de 
uva con mucha produccion.
Esta situacion les conduce a la unica salida 
posible que séria comercializar ellos mis- 
mos su produccion mediante campanas de 
informaciôn y marketing con un producto 
especializado y de esta manera sacar un 
valor anadido compitiendo mucho mejor en 
el mercado. Otro inconveniente séria el 
exceso de uva blanca tipo airen (la mas uti­
lizada en la Mancha) y orientarlas hacia 
otras variedades de plantaciôn diferentes 
como por ejemplo cabem et sauvignon, 
tempranillo, macabeo, syrah merlot, etc., 
esto unido a una crianza, o elaboracion 
séria el colofôn a unas buenas inversiones. 
Para llevar a cabô todas estas transforma- 
ciones se requiere una labor empresarial 
muy âgil y dinâmica (dando confianza a 
gerentes, etnologos) realizando el cambio 
hacia la constituciôn de sociedades anôni- 
mas dejando a un lado el régimen anquilo- 
sado de las cooperativas y aparcar la vieja 
idea de producir mucho y barato y orientar- 
lo a producir menos con mas calidad y pre­
cios competitivos.
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